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Für Ernährungsfachkräfte 

 

 

 

 
 

 

II. Für 

Ernährungsfachkräfte 
 

 
 

Hinweise:  

Fortbildungspunkte: Die Punktevergabe richtet sich nach den Vorgaben und Kriterien des 

jeweiligen Verbandes  

 

 

Der DZG-Ernährungsfachkräfte-Newsletter: 

Weitere Termine und interessante Informationen erhalten Sie auch über unseren 

Ernährungsfachkräfte-Newsletter.  

Das Ernährungsteam der Deutschen Zöliakie-Gesellschaft e.V. bietet einen 

kostenfreien E-Mail-Newsletter für Ernährungsfachkräfte an. Sie erhalten damit 

regelmäßig informative und spannende Themen rund um die Zöliakie & die 

glutenfreie Ernährung. Für den Bezug des Newsletters senden Sie bitte eine  

E-Mail mit dem Betreff „Ernährungsfachkräfte-Newsletter“ an:  

info@dzg-online.de 
 

Mit Ihrer E-Mail zum Erhalt unseres Ernährungsfachkräfte-Newsletters stimmen 

Sie der Datenverarbeitung durch die Deutsche Zöliakie-Gesellschaft e.V. zu.  

Unsere vollständige Datenschutzerklärung können Sie hier einsehen.  

mailto:info@dzg-online.de
https://www.dzg-online.de/datenschutzerklaerung.898.0.html
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Für Ernährungsfachkräfte 

 

 

 

  

Fortbildung Zöliakie für Ernährungsfachkräfte 

 

 
Sie benötigen noch Tipps für Ihren Beratungsalltag mit Zöliakiebetroffenen? Dann 

sind Sie bei diesem Seminar genau richtig. 

Sie erhalten einen Gesamtüberblick über die medizinischen Grundlagen sowie die 

Ernährungstherapie bei Zöliakie. Praxisbeispiele zur Lebensmittelkennzeichnung 

und Informationen zur Handhabung des DZG-Beratungsleitfadens runden den 

Theorieteil ab. 

Mit diesem Seminar sind Sie für Ihren Beratungsalltag mit Zöliakiebetroffenen 

bestens gerüstet. 

 

 Zöliakie und Weizensensitivität: Leitlinie, medizinische Grundlagen 

 Ernährungstherapie bei Zöliakie – Umsetzung & Anforderung der 

glutenfreien Ernährung 

 Lebensmittelkennzeichnung glutenfreier Produkte, Praxisbeispiele 

 Informationen zu Angeboten und Materialien der Deutschen Zöliakie-

Gesellschaft e.V. für Ernährungsfachkräfte und Betroffene 

 

 
Diätassistent*innen, Diplom-Oecotropholog*innen, Bachelor oder Master of 

Science Oecotrophologie oder verwandte Studiengänge 

 

mind. 8 Teilnehmer*innen max. 15 Teilnehmer*innen 

Hinweis: Sollte das Online-Seminar aufgrund zu weniger Anmeldungen nicht 

stattfinden können, werden wir Sie rechtzeitig darüber informieren. 

 

 

 

Was? 

Wer? 
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Für Ernährungsfachkräfte 

 

 

 

  

 
 

Freitags, 18. & 25. Februar 2022, jeweils 13:00 – 17:00 Uhr 
 

Freitag, 09. September 2022, 09:00 - ca. 16:30 Uhr 
 

 

Seminarumfang: ca. 6 Stunden (zzgl. Pausen) 

 

 
als Live-Online-Seminar/ bundesweit 

über die Plattform „Zoom“ 

 

 
DZG-Mitglieder: 150,0 € zzgl. 7% MwSt. 

Nicht-Mitglieder: 180,00 € zzgl. 7% MwSt. 
 

Bitte nutzen Sie für Ihre Anmeldung das entsprechende Anmeldeformular und 

beachten Sie den Anmeldeschluss. 

 

 
Deutsche Zöliakie-Gesellschaft e.V. 

DZG-Akademie 

Kupferstraße 36 

70565 Stuttgart 
 

Judith Glöggler 

Tel.: 0711/ 45 99 81-49 

E-Mail: judith.gloeggler@dzg-online.de 

 

Wann? 

Wo? 

Wie? 

Noch Fragen? 

mailto:judith.gloeggler@dzg-online.de
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Für Ernährungsfachkräfte 

 

 

 

  

Praxis für Ernährungsfachkräfte: 

Das steckt drin - glutenfreie Mehle & Mehlmischungen 

 

 
Sie benötigen noch Tipps zur praktischen Umsetzung der glutenfreien Ernährung 

für Ihren Beratungsalltag mit Zöliakiebetroffenen? Dann sind Sie bei unserem 

Seminar genau richtig. 

Lernen Sie die verschiedenen Mehle, Mehlmischungen und Verdickungsmittel aus 

glutenfreiem Pseudogetreide kennen. Anhand unterschiedlicher Rezepte erfahren 

Sie mehr über besondere Backeigenschaften und bekommen hilfreiche Tipps und 

Tricks für die Zubereitung glutenfreier Backwaren. 

Mit diesem Seminar sind Sie für Ihren Beratungsalltag mit Zöliakiebetroffenen 

bestens gerüstet. 

Dieses Seminar richtet sich an Ernährungsfachkräfte, die ihr praktisches Wissen 

zur Umsetzung der glutenfreien Ernährung vertiefen möchten. 

 

 Warenkunde: glutenfreie Mehle & Mehlmischungen 

 Eigenschaften & Handhabung unterschiedliche Mehle & Verdickungmittel 

 Rezepte & Tipps zu glutenfreien Backwaren 

 

 
Diätassistent*innen, Diplom-Oecotropholog*innen, Bachelor oder Master of 

Science Oecotrophologie oder verwandte Studiengänge 

 

mind. 8 Teilnehmer*innen max. 15 Teilnehmer*innen 

Hinweis: Sollte das Online-Seminar aufgrund zu weniger Anmeldungen nicht 

stattfinden können, werden wir Sie rechtzeitig darüber informieren. 

 

Was? 

Wer? 
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Für Ernährungsfachkräfte 

 

 

 

  

 
 

Freitag, 01. April 2022, 09:00 - ca. 14:00 Uhr 
 

 

Seminarumfang: ca. 4 Stunden (zzgl. Pausen)  

 

 
als Live-Online-Seminar/ bundesweit 

über die Plattform „Zoom“ 

 

 
DZG-Mitglieder: 100,0 € zzgl. 7% MwSt. 

Nicht-Mitglieder: 130,00 € zzgl. 7% MwSt. 
 

Bitte nutzen Sie für Ihre Anmeldung das entsprechende Anmeldeformular und 

beachten Sie den Anmeldeschluss. 

 

 
Deutsche Zöliakie-Gesellschaft e.V. 

DZG-Akademie 

Kupferstraße 36 

70565 Stuttgart 
 

Judith Glöggler 

Tel.: 0711/ 45 99 81-49 

E-Mail: judith.gloeggler@dzg-online.de 

 

Wann? 

Wo? 

Wie? 

Noch Fragen? 

mailto:judith.gloeggler@dzg-online.de

